St Dottyce Diow

Served from 09.30 am — 10.30 pm
Felszolgalva 9:30-t61 22:30-ig

ALL Day BreakrastT — ReEGGELI EcEsz Napr

French omelette with fine herbs
Francia omlett friss fiszerekkel

Hungarian style omelette with paprika and sausage
Magyaros omlett paprikaval és kolbasszal

Scrambled eggs with smoked salmon
Fustolt lazacos tojasrantotta

Cinnamon French toast with jam
Fahéjas francia toast lekvarral

Seasonal sliced fruit plate
Szezonalis szeletelt gytimolcstal

International ham and salami plate
Sonka és szalami izelit6

French cheese plate
Izelité francia sajtokbol

Served from 11.30 am — 10.30 pm
Felszolgalva 11:30-t6l 22:30-ig

SANDWICHES - SZENDVICSEK

Club sandwich with French fries

Club szendvics csirkehtussal, frissen piritott szalonnaval

és hasabburgonyaval

Toasted French baguette with Serrano ham
and gruyere cheese, French fries

Grillezett baguette gruyére sajttal, sonkaval és
hasabburgonyaval

Croque-monsieur with ham

and gruyere cheese, French fries
Croque-monsieur toast sonkaval, gruyére sajttal
és hasabburgonyaval

Smoked salmon tortilla with guacamole
Tortillaba tekert fistolt lazac avokadé guacamoléval

Cheeseburger with bacon and French fries
Sajtburger hasabburgonyaval

Queen Elizabeth sandwich with ham and cheese,
poached egg and mixed salad

Queen Elizabeth szendvics sajttal,sonkaval és
posirozott tojassal, vegyes salataval

Soupes - LEVESEK

Traditional French onion soup
Hagyomanyos francia hagymaleves

Traditional Hungarian goulash soup
Gulyasleves

2.500,-

3.300,-

3.500,-

1.600,-

2.300,-

3.500,-

3.500,-

4.100,-

3.500,-

3.500,-

3.800,-

4.100,-

4.100,-

2.000,-

2.400,-



SEAFoOD - TENGER GYUMOLCSEI

Oysters Fines de Claire N3 - Osztriga N3
1 piece / 1db
6 pieces / 6db

Fisherman’s plate - Halasz tal

(Scottish smoked salmon — Gravlax marinated salmon —
prawns — smoked haddock)

(Skot fustolt lazac — Hazi marinalt lazac -

Garnélarak — Fuistolt foltos tékehal)

Shell fish plate - Kagylo tal
(3 oysters N3 — 3 Cockles — 3 prawns — Sea snails)
(3 Osztriga — 3 Mandulakagylé — 3 Garnélarak — Csiga)

Prawns torpedo - Kiralyrak torpedo
Fried shrimps in bread crumbs, sweet chili sauce

Rantott kiralyrak édes chili martassal

Pasta anD RisorTo - TEszTAK

Fresh penne pasta in a creamy tomato sauce with vodka,

parmesan cheese

Hazi friss penne vodkas tejszines paradicsom martassal,

Parmezan sajttal

Vegetable risotto with shaved parmesan cheese
Zoldséges rizottdé parmezanlevelekkel

Nos SALADES — SALATAK

Goose foie gras terrine with Tokaji

fruit chutney and toasted bread
Libamajterrin tokajis gytimélcs chutneyval
és piritéssal

Serrano cured ham with ruccola salad,
fresh melon and port

Serrano flist6lt sonka rukkola salataval,
sargadinnyével és portoival

Tuna bruschetta with tomato and basil,

mixed seasonal salad in balsamic dressing
Bruschetta bazsalikomos - paradicsomos tonhallal
és balzsamdresszinges salataval

Mixed seasonal salad and marinated grilled vegetables
Vegyes salataizelit6 olivas-grillezett z6ldségekkel

Fried crispy tortilla with dips

(Guacamole — Spicy tomato salsa — Herbs yogurt)
Frissen sult tortilla chips ktilénb6z6 martasokkal

(avocado — pikans paradicsom — fliszeres joghurt)

Fish and chips

Homemade deep fried breaded fish fingers, served with
French fries and tartar sauce

Rantott hal hasabburgonyaval és tartar martassal

Crispy homemade ginger and soy vegetables spring rolls
served with hot chilli sauce

600,-
3.200,-

3.500,-

3.200,-

3.200,-

3.900,-

3.900,-

4.600,

3.900,-

3.200,-

3.200,-

2.500,-

3.000,-

2.500,-

Gyombeéres és szbjas tavaszi tekercs csipds chili martassal



CaAre GOURMAND

Choose from our selection of homemade cakes served with a hot drink

Valasszon hazilag készult tortainkbol, melyhez egy forro italt
szolgalunk fel

1250,-

MaTtcHA

Dacquois chocolate sponge cake — sour cherry jelly — white chocolate
mousse - marasquino

Mogyoro6s felvert tojasfehérjével — meggyzselé — fehércsokoladé
mousse — Marasquino cseresznye

NaproLEON

Walnut sponge cake — walnut mousseline cream — thin pear compote
jelly — white fondant glacage.

Dios piskoéta — diés mousseline krém — koértekompét zselé — fehér
fondant

GoOURMANDISE PECHE

Pistachio joconde sponge cake — peach mousse — peach compote —
white chocolate fondant with peach

Pisztacias vajas felvert — észibarack mousse — észibarack kompo6t -
fehércsokoladé fondant

CHARLOTTE FRUITS ROUGES
Vanilla finger biscuit — strawberry mousse — raspberry coulis
Vanilias babapiskéta rudak — eper mousse — malna coulis

CEeyLAN

Crunchy caramelized puffed rice — cinnamon madeleine sponge cake —
bavaroise mousse with Ceylan cinnamon — pistachio creme brulée
Fahéjas Madeleine - karamellizalt puffasztott rizs — ceyloni fahéjas
bavaroise mousse — pisztacias créme brulée

PRALINE cITRON

Dacquois sponge cake — praliné nougatine — praliné and lemon cream
lemon créme brtilée

Mogyorés piskéta — praliné nugat — citromos-pralinés krém — citromos
créme brulée

RovaL CHocoLaT

Soft black chocolate sponge cake - crunchy praliné —

light, black chocolate mousse.

Csokoladéfelvert — ropogds mogyordékrém — csokoladé mousse

SABAYON ORANGE

Chocolate sponge cake — black chocolate sabayon mousse —
orange-honey créme brulée

Csokoladés piskota — étcsokoladés sabayon mousse — narancsos-
meézes créme brulée — étcsokoladé glacage

Coco NOISETTE

Hazelnut short crust biscuit - chocolate sponge cake — black chocolate
ganache with rum — coconut and hazelnut cream — black chocolate
glacage

Mogyoros linzer ,sablé” tészta és csokoladés-rumos ganache —
kokuszos mogyorokrém — étcsokoladé glacage

cARAMEL ExX0TIQUE

Almond ginger sponge cake — black chocolate bavaroise — exotic fruit —
caramel mousse — black chocolate glacage

Mandulas gyombéres piskota — étcsokoladés bavaroise — egzotikus
gytumolcsok — karamell mousse — étcsokoladé glacage



WHiTE AND RED WiNE - FEHER ES VOROSBOROK

2dl 0.751

Sauvignon Blanc 2009 Szent Korona, Etyek 1.350,- 4.750,-
Szuirkebarat 2008 Szeremlei, Badacsony 2.100,- 7.800,-
Chardonnay barrique 2009 Ttizkd,Szekszdard 1.900,- 7.200,-
Tihanyi Rosé 2010Figula Mihaly, Balaton 1.600,- 6.200,-
Kékfrankos Missio 2008 Jandl,Sopron 2.100,- 7.800,-
Bikavér 2007 Szent Gaadl, Szekszard 2.500,- 9.200,-
Merlot 2007 Vesztergombi, Szekszdard 2.500,- 9.200,-
CHAMPAGNE AND SPARKLING WINE - PEZSGOK

1.25dl 0.751
Hungaria Extra Dry 1.550,- 7.750,-
Laurent Perrier Brut 24.500,-
Bollinger Special Cuvée 3.650,- 21.500,-
Bollinger Rosé 30.500,-
Bollinger La grande Année 39,500,-
Dom Perignon 59.500,-
Prosecco Superior Furlan, Valdobbiadene 1.750,- 9.900,-
DraveHT & BOTTLED BEER - SOROK
Dreher Pils (Draught) 33 cl 1.100,-
Dreher Pils (Draught) 50 cl 1.600,-
Dreher Pils 33 cl 1.100,-
Coronita, Warsteiner, Pilsner Urquel 33 cl 1.600,-
Erdinger (Weissbier) 33 cl 1.600,-
Bitburger Drive (Alcohol free) 33 cl 1.400,-
Budweiser Dark 33 cl 1.600,-
Heineken 33 cl 1.400,-
MineraL WATER, JuicEs & Sort DRINKS —
UbpiT6, GYUMOLCSLE 8 ASVANYViz
Acqua Panna 25cl / San Pellegrino 25¢l 1.050,-
Local Mineral Water Still/ Sparkling 33cl 900,-
Orange, Pineapple, Apple, Tomato Juice 20cl 1.050,-
Freshly Squeezed Orange Juice 20cl 1.600,-
Coke, Diet Coke, Fanta, Sprite 20cl 900,-
Tonic, Ginger Ale 25cl 900,-
Monster Energy drink 25cl 1.050,-
Corree seLEcTION - KAVEK
Espresso 950,-
Double Espresso 1.050,-
Cappuccino, Cafe Latte 1.050,-
Irish Coffee 1.750,-
American Coffee 950,-
Melange 1.050,-
Hot Chocolate 1.050,-

Fruir anp HErRBAL TEAs - GYUMOLCS- ES GYOGYTEAK

Lemongrass, Ginger and Citrus Fruit Tea 1050,-
Rooibos Nutmeg and Vanilla Tea 1050,-
Blackcurrant, Raspberry and cinnamon Tea 1050,-
Lemon ginger, herb & spice infusion 1050,-
White tea, Elderflower and Apricot 1050,-
Camomile and lavender Tea 1050,-

Peppermint, Spearmint and Strawberry Tea 1050,-



	All Day Breakfast – Reggeli Egész Nap
	Sandwiches - Szendvicsek
	Soupes - Levesek

	Traditional French onion soup                                                2.000,-
	Hagyományos francia hagymaleves 
	Traditional Hungarian goulash soup                                   	2.400,- 
	Gulyásleves
	Seafood - Tenger gyümölcsei

	1 piece / 1db							   600,-
	6 pieces / 6db							3.200,-
	(Scottish smoked salmon – Gravlax marinated salmon – 
	  prawns – smoked haddock)
	(Skót füstölt lazac – Házi marinált lazac – 
	 Garnélarák – Füstölt foltos tőkehal)
	(3 oysters N3 – 3 Cockles – 3 prawns – Sea snails)
	(3 Osztriga – 3 Mandulakagyló – 3 Garnélarák – Csiga)
	Fried shrimps in bread crumbs, sweet chili sauce
	Rántott királyrák édes chili mártással
	Pasta and Risotto - Tészták

	Fresh penne pasta in a creamy tomato sauce with vodka, 	3.900,-
	parmesan cheese
	Házi friss penne vodkás tejszínes paradicsom mártással,
	Parmezán sajttal
	Vegetable risotto with shaved parmesan cheese  		3.900,- 
	Zöldséges rizottó parmezánlevelekkel
	 
	Nos Salades – Saláták


	Goose foie gras terrine with Tokaji				4.600,
	fruit chutney and toasted bread				
	Serrano cured ham with ruccola salad, 			3.900,-	
	fresh melon and port	 
	Serrano füstölt sonka rukkola salátával, 
	sárgadinnyével és portóival
	Tuna bruschetta with tomato and basil, 			3.200,-
	mixed seasonal salad in balsamic dressing	 
	Bruschetta bazsalikomos - paradicsomos tonhallal 
	és balzsamdresszinges salátával
	Mixed seasonal salad and marinated grilled vegetables	3.200,-
	Fried crispy tortilla with dips 					2.500,-
	(Guacamole – Spicy tomato salsa – Herbs yogurt)
Frissen sült tortilla chips különbözö mártásokkal
	Fish and chips							3.000,-
	Homemade deep fried breaded fish fingers, served with 
	French fries and tartar sauce
	Ràntott hal hasàbburgonyàval ès tartàr màrtàssal
	Crispy homemade ginger and soy vegetables spring rolls 	2.500,-	
	served with hot chilli sauce
Gyömbères és szójàs tavaszi tekercs csípös chili màrtàssal
	Cafe Gourmand

	White and Red Wine - Fehér és Vörösborok
	Champagne And Sparkling Wine - Pezsgők 
							1.25 dl	 	   0.75 l
	Hungária Extra Dry				1.550,-		 7.750,-
	Laurent Perrier Brut				                  	24.500,-
	Bollinger Special Cuvée			3.650,-       	21.500,-
	Bollinger Rosé						       	30.500,-
	Bollinger La grande Année					39,500,-

	Dom Perignon					      		59.500,-
	Prosecco Superior Furlan, Valdobbiadene	1.750,-       	 9.900,-

	Draught & Bottled Beer - Sörök
	Dreher Pils (Draught)				33 cl	   	1.100,-
	Dreher Pils (Draught)				50 cl		1.600,-
	Coronita, Warsteiner, Pilsner Urquel		33 cl		1.600,-
	Erdinger (Weissbier)				33 cl 		1.600,-
	Bitburger Drive (Alcohol free)			33 cl		1.400,-
	Budweiser Dark				33 cl		1.600,-

	Mineral Water, Juices & Soft Drinks – 
	Üdítő, gyümölcslé & ásványvíz
	Coffee selection - Kávék
	Fruit and Herbal Teas - Gyümölcs- és gyógyteák

